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INFORMACJA

W zwiagzku ze stanem epidemii przepisy prawa zywno$ciowego naktadaja na przedsigbiorcow
wymagania  higieniczne,  ktorych  celem  jest  zapobieganie  zanieczyszczeniu
mikrobiologicznemu zywnosci, dlatego tez zgodnie z zaleceniami Gléwnego Inspektoratu
Sanitarnego przypominamy osobom handlujacym na Targowisku Miejskim w Szydlowcu

o obowiazkach jakich powinni przestrzega¢ w czasie epidemii.
Dlatego tez przypominamy, ze nalezy:
1. Stosowacé wlasciwag higiene rak:
Osoby majace kontakt z zywnos$cia, musza czegsto my¢ rece:
e Przed rozpoczeciem pracy;
e Przed kontaktem z Zzywnoscia, ktora jest przeznaczona do bezposredniego spozycia,
e Po obrobce lub kontakcie z zywnoscig surowa, nieprzetworzona;
o Po kontakcie z pienigdzmi,
e Po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekcji;
o Po skorzystaniu z toalety;
e Po kaszlu, kichaniu,
e Po jedzeniu, piciu, lub paleniu;

Na stanowiskach handlowych gdzie dostgp do wody jest utrudniony nalezy rece dezynfekowac
przy uzyciu plynéw dezynfekujacych lub chusteczek nasaczonych takim plynem. Nalezy

zapewni¢ rowniez ptyn do dezynfekcji oraz regkawice jednorazowe osobom kupujacym.

2. Stosowac higiene kaszlu i oddychania:

Podczas kaszlu i kichania nalezy zakry¢ usta i nos zgietym tokciem lub chusteczka — jak naj-
szybciej wyrzu¢ chusteczke do zamknigtego kosza 1 umy¢ regce, uzywajac mydta 1 wody lub

zdezynfekowac je srodkami na bazie alkoholu (min. 60%).

3. Stosowac zasady bezpieczenstwa zywnosci — restrykcyjnie i z pelna Swiadomoscia:
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Osoby pracujace przy dostawie i sprzedazy zywnosci powinny zweryfikowa¢ wprowadzone

dobre praktyki higieniczne, tak aby:

zapewni¢ wlasciwe warunki przechowywania produktow — etykiety produktéw zawie-
raja wskazoéwki w jakiej temperaturze nalezy je przechowywac, co ma kluczowe zna-
czenie w przypadku zywnos$ci nietrwatej mikrobiologicznie jak np. produkty i wyroby

migsne, mleko, jogurty i inne produkty mleczne, satatki, kietki, soki jednodniowe etc.);

weryfikowaé terminy przydatnosci do spozycia, ma to szczegdlne znaczenie w przy-
padku ww. produktow nietrwatych mikrobiologicznie. Nie wolno oferowac (np. przy
kasie, na ladzie), bez zapewnienia warunkow chtodniczych produktow o krétkim termi-

nie przydatnosci do spozycia, ktére powinny by¢ przechowywane w lodowce.
zapobieganie zakazeniom krzyzowym i niewtasciwym praktykom np:

o jaja nie powinny by¢ przektadane do innych opakowan, niz te w ktorych zostaty

dostarczone, po kontakcie dlonie-jaja nalezy umy¢ lub zdezynfekowacé rece;
o nie nalezy ktas$¢ produktow tj. ser, wedliny, migso etc. bezposrednio na wadze,

o surowe migso i jaja sg potencjalnym zrédlem zanieczyszczen mikrobiologicznych,
nalezy zapobiega¢ ich kontaktowi z ZywnoS$cig przeznaczong do bezposredniego
spozycia (np. ser, wedliny). Jest ona spozywana bezposrednio, bez obrobki cieplne;,
a wiec zanieczyszczenie mikrobiologiczne moze by¢ realnym zagrozeniem dla kon-

sumenta;

o stosowanie rekawiczek jednorazowych w sposob higieniczny, gdyz stosowane nie-
wlasciwe moga by¢ nos$nikiem groznych bakterii — np. dotykanie migsa w reka-
wiczce jednorazowego uzytku, ktdrg nastepnie pobieramy pienigdze a potem nakta-
damy na wage wedling powoduje, ze bakterie wystgpujace na migsie 1 na pienig-

dzach zostang przeniesione na wedling, podobnie jak w przypadku nie umytych rak.

Produkty spozywcze muszg by¢ identyfikowalne, mie¢ okreslony termin przydatnosci
do spozycia/date minimalnej trwato$ci. Nie wolno handlowaé zywno$cia niewiadomego

pochodzenia, z nielegalnych Zrodet — to nielegalne i niebezpieczne

przestrzega¢ obowigzku odsunig¢cia od pracy z zywnos$cig w przypadku zlego staniu
zdrowia — nie tylko objawow koronawirusa, ale rowniez wszelkich innych objawow ze
strony uktadu pokarmowego, oddechowego, chorobowych zmian skornych 1 innych

chorob zakaznych;



o zintensyfikowa¢ procesy mycia i dezynfekcji — podtog, lad, uzywanego sprzetu, pore-
czy, uchwytow, terminali ptatniczych etc.;

e ogranicza¢ w miar¢ mozliwosci ekspozycje zywnosci nicopakowanej przeznaczonej do
bezposredniego spozycia tj. pieczywa, ciast np. przez przykrycie folig opakowan, prze-
stawienie tych produktow w miejsce oddalone od konsumenta, tak aby nie lezata ona

obok miejsca podawania produktow;

e Zaleca si¢ ograniczanie mozliwosci samoobstugowego zakupu wyrobow piekarniczych,
cukierniczych pieczywa — wskazane jest podawanie i pakowanie przez sprzedajacego
produkty tj. pieczywo, wyroby cukiernicze, bulki, tak aby ograniczy¢ kontakt klienta z
Zywnoscia;

e podawac i pakowac produkty przez sprzedajacego, tak aby ograniczy¢ kontakt klienta z
Zywnoscia;

e dezynfekowac rece po kazdym kontakcie z pienigdzmi.

4. Zachowaé¢ bezpieczng odleglos¢ Kklient-klient, klient-sprzedawca, sprzedawca-

sprzedawca (min. 2 metry):

Dotyczy to osob na terenie calego targowiska, gdzie nie powinno si¢ znajdowaé zbyt wiele

0sob.
Osoby, ktore oczekuja na swoja kolej po zakupy réwniez powinny zachowac¢ dystans 2m.

W przypadku gdy powyzsze wymagania nie bedg przestrzegane w trosce o dobro

1 bezpieczenstwo konsumentow targ zostanie ponownie zamknigty.



